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HUMMUS CLASSIC
Kichererbse / Tahina / orientalische Croûtons

8 €

TRÜFFEL-HUMMUS
Trüffel / Kichererbse / Tahina /orientalische Croûtons

10 €

KAOS
Gegrillte rote Paprika / Aubergine / Zucchini 

Joghurt / Knoblauch 
8 €

TABOULEH 
Petersilie / Minze / Bulgur / Tomate / Gurke

8 €

SULTAN
Rotkohl / Joghurt / Knoblauch 

8 €

KIRINTI 
Orientalische Croûtons / Schafskäse / Dill / Minze / Granatapfel

8 €

HATAY KISIR 
Bulgur / Petersilie / Lauchzwiebel / Minze / frische Kräuter /  Granatapfelsirup

9 €

 MEZZE KALT
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NOBIK
Kichererbse / Zucchini / Aubergine / Paprika / Thymian / Zwiebel / gerösteter Sesam

11 €

LEVREK MARIN
Ceviche vom Loup de Mer / Zwiebel / Zitrone / Olivenöl / Dijon-Senf

12 €

ACUR 
Fermentierte Gurke / knackig / würzig

6 €

TURSHU
Fermentiertes mediterranes Gemüse

6 €

TEK
Schafskäse / grüne Paprika / fermentierte Gurke / Cherrytomate

6 €

MEZZE KALT

 BABAGANOUSH
Geröstete Aubergine / Paprika / Sesam

Granatapfelsirup / Tahina-Joghurt
10 €

TARATOR
Karotte / Joghurt / geröstetes Walnuss / Knoblauch

9 €

PIDE
Fladenbrot Korb

2.80 €
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KARIDES 
Garnelen in Öl / Knoblauch / Chili / frische Kräuter / serviert im Tontopf

15 €

ORTA
In Butter geschwenkte Datteln / Sesam / Kichererbse 

Orange / Walnuss / orientalische Croûtons / Schafskäse / Avocado-Dip
10 €

KIBBEH
Bulgurkloß / Hackfleisch / Knoblauch-Joghurt

9 €

CIGER
Milchkalbsleber / Kräuterbutter / Petersilie 

Sumach / rote Zwiebel
13 €

HAMSI 
Sardellen / Maismehl / Rucola / Kapern 

 Cherrytomate / Zitrone
8 €

MEZZE WARM

AVBÖR 
Blätterteig / saisonales Gemüse / Joghurt-Minz-Dip

8 €

FALAFEL
Traubenmelasse / Tahina / Granatapfel / Kichererbse 

 Petersilie / Koriander / Knoblauch
8 €

PEYIZ 
Gegrillter Schafskäse / schwarzer Kümmel / frische Kräuter 

Zimt / karamellisierte Zwiebel / Birnen-Chutney / orientalische Croûtons
11  €

MANTAR
Saisonale Pilze / Babymangold / Schafskäse 

frische Kräuter / Knoblauch / Granatapfel
11 €
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TANDIR
Geschmorte Lammschulter / Hartweiznudeln / Kurkuma

26 €

DANA YANAGI
Geschmorte Kalbsbäckchen / Kartoffelpüree / saisonales Gemüse

27 €

TAVUK (LEICHT SCHARF)
Hähnchenbrustfilet / cremiger Bulgur / Rosenwasser / Kapern

24 €

FLEISCH

LEVREK
 Filet vom Loup de Mer / Tomate / Kapern / frische Kräuter  

  Weißwein / saisonales Gemüse
27 €

SOMON
Lachsfilet im Nussmantel / Honig / Dijon-Senf / Orangen-Sauce / Gemüse /

Erbsenpüree 
26 €

AHTAPOT
Gegrillter Oktopus / Belugalinsen / rote Paprika / Blumenkohl / Brokkoli

29 €

FISCH

FIRIK PILAV
Grünkern / Mix Paprika / rote Zwiebeln

18 €

PATLICAN
 Gebackene Aubergine / hausgemachte Tomatensauce / mit Parmesan überbacken

19 €

REZENE
Gegrillter Fenchel / Avocado / gelbe Linsen / Babyspinat 

Mandel / Kapern
19 €

VEGAN & VEGETARISCH
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SALAT DE ORTA
Tomate / Paprika / rote Zwiebel / orientalische Croûtons / Schafskäse / Minze /

Olivenöl / Meersalz
11 €

SALAT DE COSTA   
Romanasalat / Avocado / Rote Bete / Walnuss / Cherrytomate / Kichererbse

Hausdressing
16 €

SALATE

BEILAGENSALAT
5 €

BULGUR
4 €

KARTOFFELSPALTEN
4 €

SAISONALES GEMÜSE
4 €

BEILAGEN
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CENNET CAMURU
Pistazien /geröstetes Engelshaar (Kadayif) / Vanille-Joghurt-Creme 

13 €

KARTOPU
Frittiertes Vanille-Eis / Cornflakes-Mantel / Walnuss / Feige /  Zimt / Orange

Beerensauce 
12 €

INCIR DOLMA
Gefüllte Feige / geröstete Walnuss / Rum 

Mascarpone-Limetten-Creme
9 €

DESSERT



Orta Detox Water 
Ingwer / Minze / Thymian / Rosmarin / Orange /

Limette / Gurke Zimtstange / ganz viel Liebe

COCA COLA / ZERO

1.00

0.20

8.9

4

SPRITE 

SPEZI

0.20

0.40

4

4.2

RED BULL / SUGARFREE

MINERALWASSER FIORDILINO

SPRITZIG

0.25

0.75

4.9

7.9

MINERALWASSER FIORDILINO

NATURELL

TAFELWASSER

SÄFTE
APFEL / ORANGE /  MARACUJA / KIRSCHE

RHABARBER  / JOHANNISBEERE 

SAFTSCHORLE

THOMAS HENRY 
TONIC WATER / BITTER LEMON / GINGER ALE

GINGER BEER

0.75

0.4

0.2

0.4

0.2

7.9

3.5

3.9

4.7

4

HELLES 0.5 4.8

ALKOHOLFREIES HELLES 0.5 4.9

DUNKLES BIER 0.5 4.9

WEISSBIER 0.5 4.9

ALKOHOLFREIES WEISSBIER 0.5 5.1

ESPRESSO 2.7

ESPRESSO DOPPIO 3.5
CAPPUCCINO 4.2

TASSE KAFFEE 3.8
HORTA
Minze / Ingwer / Orange / Zimtstange / Limette

Thymian / Rosmarin / Granatapfel

5.9

CRÉMANT

CRÉMANT ROSÉ

ORTA SPRITZ
Lavendel / Sarti / Yuzu / Holunder 

Prosecco / Soda

TOCCO ROSSO 
Campari / Holunder / Prosecco / Soda

Minze

BASIL SPRITZ
Basilikum / Limette / Prosecco / Soda

0.1

0.1

0.2

0.2

0.2

0.2

0.2

7.5

7.5

7.9

7.9

7.9

LEICHTES WEISSBIER 0.5 5.1

DUNKLES WEISSBIER 0.5 5.1

PILS 0.33 4.1

ALKOHOLFREIES PILS 0.33 4.1

RADLER 0.5 4.6

RUSS´N 0.5 4.7

MINGWER 4.9

APEROL SPRITZ
Aperol / Prosecco / Soda

WILDBERRY LILLET
Wildberry / Prosecco / Lillet / Soda/ Beeren

RAKI

7.9

7.9

6.9
NEGRONI
Tangueray / Antica / Campari

8.9

MARTINI ROSSO 7.9

WEISSWEINSCHORLE 6.9
HUGO
Holunder / Prosecco / Soda/ Limette / Minze

ALKOHOLFREIER SPRITZ
Holunder / Soda / Johannisbeere / Limette

7.9

6.9

YUZU
Yuzu / Holunder / Soda

BASIL-LIME
Basilikum / Limette / Soda

GINGER-MINT
Ingwer / Minze / Soda

PASSION LEMON
Maracuja / Zitrone / Soda

0.4

0.4

0.4

0.4

5.9

5.9

5.9

5.9

S O F T D R I N K S L I M O N A D E N

B I E R  P A U L A N E R

Alle Preise verstehen sich in Euro. Für Hinweise zu

Allergenen & Zusatzstoffe in unseren Speisen und

Getränken wenden Sie sich bitte an unser Team.

A P E R I T I F

W A R M E  G E T R Ä N K E

Minze / Ingwer 



W E I S S W E I N E

GRÜNER VELTLINER DAC „GÖTTWEIGER BERG“ 
MÜLLER, KREMSTAL 

Grüngelb / grüner Apfel / Mineralik / fruchtige Frische
feine Säure / pfeffriger Abgang

0.2l - 8.9€
0.75l - 29€

GRAUBURGUNDER „FASS 17“ TROCKEN QBA BIO    
THÖRLE, RHEINHESSEN   

Strahlendes Strohgelb / Hauch von Würze / frisch / Aroma weißer Früchte 
 angenehmes Finale von mittlerer Länge

0.2l - 9.9€
0.75l - 33€

RIESLING TROCKEN QBA
BASSERMANN-JORDAN, PFALZ     

Apfel / Pfirsich / Zitrusfrüchten / junger, rassiger Riesling / eingebundene Säure
0.2l - 10.9€
0.75l - 38€

LUGANA DOC „WIGHEL“
TENUTA 

Leuchtendes Strohgelb / Pfirsich / Aprikose / Zitrus / saftige Säure 
0.2l - 12.9€
0.75l - 44€

  2022 CHARDONNAY ISABEY
WEINGUT SEVILEN TÜRKEI
Frisch / saftig / Zitronengelb 

0.2l - 9.5€
0.75l - 31€

 WEISSBURGUNDER RESERVE FALKENSTEIN QUW
DÜRNBERG WEINVIERTEL

Nussige Noten / Birne / Orange / Karamell / vollmundig / balancierte Säure 
0.75l - 49€

SAUVIGNON BLANC DOC „PRAIL“ SCHRECKBICHL, SÜDTIROL
Leuchtendes Gelb / Holunder / Akazienblüten / Stachelbeeren / Salbei

mineralischer Nachgeschmack 
0.75l - 54€
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R O S É

BARDOLINO DOC CLASSICO “CORTE OLIVI”
LENOTTI, VENETIEN

Helles Rubinrot / frische Kirschblüten / Himbeere / trocken 
leichte Tannine / milde Säure

0.2l - 8.9€
0.75l - 31€

LÓRATOIRE AOP   
CHÂTEAU PIQOUDET, PROVENCE  

Strahlendes Lachsrosa / Wilderdbeeren / Wassermelone 
Rose /  Wildkräuter / frischer und fruchtiger Nachhall

0.75l - 47€

MERLOT-PRIMITIVO TARANTINO IGT “LUCE DEL SOLE”
 BOTTER, VENETIEN     

Rubinrot / reife Aromen von Kirsche / Brombeere / Cassis
Muskat / Pfeffer / Tannine / angenehme Säure

0.2l - 8.9€
0.75l - 45€

ZWEIGELT HEIDEBODEN QUW
MÜNZENRIEDER, BURGENLAND 

Sauerkirsche / Pflaume / weißer Pfeffer / dunkle Schokolade / intensives Rubinrot
ausbalancierte Säure / samtige Tannine

0.2l - 9.9€
0.75l - 35€

 MONTEPULCIANO DOC 
TERRA DÀLIGI, ABRUZZEN

Leuchtendes Rubinrot / rote Früchte / florale Anklänge / Würznoten 
 ausgewogene Säure am Gaumen

0.2l - 10.9€
0.75l - 38€

2018 PARSEL NO IX CABERNET SAUVIGNON
WEINGUT SEVILEN, IZMIR TÜRKEI

Kräftiges Dunkelrot / Aromen von Johannisbeere /elegant im Abgang
0.2l - 9.5€
 0.75l - 29€

R O T W E I N E
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R O T W E I N E

GRAND MARRENON AOC LUBERON (SYRAH GRENACHE)
MARRENON, RHÔNE

Intensiver Duft / Himbeere / Heidelbeere / Süßholz / gut strukturiert / harmonisch
0.75L - 49€

MORELLINO DI SCANSANO DOCG BIO (SANGIOVESE) 
PODERE 414, TOSKANA

Tiefes Rubinrot / fruchtig / Kirsche / Holznote / samtige Tannine 
0.75l - 60€

R A K I

 YENI RAKI 
20cl - 24€
35cl - 38€
70cl - 69€

BEYLERBEYI GÖBEK 
20cl - 42€
35cl - 55€
70cl - 95€

 TEKIRDAG GOLD
20cl - 32€
35cl - 55€
70cl - 89€

G I N

 THE ILLUSIONIST 
4cl - 8€

HUCKLEBERRY
4cl - 8€

 HENDRICK’S
4cl - 10€

 MONKEY 47
4cl - 11€

THE DUKE
4cl - 8€

BOMBAY SAPPHIRE
4cl - 6.5€

W H I S K E Y

 JACK DANIELS
4cl - 7€

BALLENTINES SCOTCH
4cl - 6.5€

 JIM BEAM
4cl - 6€

 

*** ALS LONGDRINK. ZZGL. BEIGETRÄNK
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V O D K A

BELVEDERE
4cl - 8€

ABSOLUT
4cl - 6€

R U M

 HAVANA CLUB 7 
4cl - 8€

BOTUCAL RESERVE
4cl - 9€

L I K Ö R

AVERNA
4cl - 6€

RAMAZOTTI
4cl - 6€

GRAPPA
4cl - 6€

 

GIN TONIC
11.9€

VODKA
11.9€

MOSCOW MULE
 10.9€

MUNICH MULE
10.9€

CAMPARI ORANGE
9.9€

L O N G D R I N K S

*** ALS LONGDRINK. ZZGL.BEIGETRÄNK
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